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Nach Artikel 84 Abs, 2 und Artikel 86 Satz 1 des Grundgesetzes wird folgende Allgemeine Verwaltungs-

vorschrift erlassen:
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Abschnitt 1
Allgemeine Bestimmungen

§1
Zweck

(1) Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift soll zu einer einheitlichen Durchfithrung der lebensmittel-
rechtliéhen und weinrechtlichen Vorschriften fiir die amtliche Kontrolle, insbesondere der Bestimmungen
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 tiber
amtliche Kontroilen zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und Futtermittelrechts sowie der
Bestimmungen iiber Tiergesundheit und Tierschutz (ABL EU Nr. L 165 S, 1, Nr. L 191 S. 1) in der jeweils

geltenden Fassung, sowic der tabakrechtlichen Vorschriften beitragen.

(2) Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift enthilt ferner erginzende Bestimmungen zu der Verordnung
(EG) Nr. 882/2004.

§2
Geltungsbereich

(1} Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift richtet sich an die fiir die amtliche Kontrolle der Einhaltung

lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und tabakrechtlicher Vorschriften nach

1. dem Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch, soweit Lebensmittel, kosmetische Mittel oder

Bedarfsgegenstinde betroffen sind,
2. dem Weingesetz,
3. dem Vorldufigen Tabakgesetz und

4. § 4 Abs. 1 des EG-Gentechnik-Durchfiihrungsgesetzes

zustiindigen Behdrden und Stellen der Linder sowie — im Rahmen ihrer auf besonderer gesetzlicher
Grundlage beruhenden Zustindigkeit — an die zustdndigen Behtrden und Stellen des Bundes. Satz 1 gilt
auch fir die in'§ 1 Abs. I Satz 1 Nr. 2, 6 und 8 des Gesetzes itber den Ubergang auf das neue Lebensmit-
tel- und Futtermittelrecht genannten Vorschrifien,

(2) Im Sinne dieser Allgemeinen Verwaltungsvorschrift ist amtliche Kontrolle:

1. amtliche Kontrolle im Sinne des Artikels 2 Nr. 1 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004,
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2. Uberwachung der Einhaltung der Vorschriften des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches, der
auf Grund des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches erlassenen Rechtsverordnungen und der
unmittelbar geltenden Rechtsakte im Anwendungsbereich des Lebensmittel- und Futtermittelgesetz-

buches iiber kosmietische Mittel und Bedarfsgegenstiinde,

3. Uberwachung der Einhaltung der Vorschrifien des Weingesetzes, der auf Grund des Weingesetzes
erlassenen Rechtsverordnungen und der unmittelbar geltenden Rechtsakte im Anwendungsbereich des

Weingesetzes liber Erzeugnisse im Sinne des Weingesetzes,

4. Uberwachung der Einhaltung der Vorschriften des Vorlidufigen Tabakgesetzes, der auf Grund des
Vorldufigen Tabakgesetzes erlassenen Rechtsverordnungen und der unmittelbar geltenden Rechtsakte
im Anwendungsbereich des Vorliufigen Tabakgesetzes iiber Erzeugnisse im Sinne des Vorldufigen

Tabakgesetzes,

5. Uberwachung der Einhaltung der Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 22, September 2003 iiber genetisch verdnderte Lebensmittel und Fut-
termittel, der Verordnung (EG) Nr. 1830/2003 des Europiiischen Parlaments und des Rates vom
22. September 2003 tiber die Riickverfolgbarkeit und Kennzeichnung von genetisch verinderten Or-
ganismen und itber die Riickverfolgbarkeit von aus genetisch veriinderten Organismen hergestellten
Lebensmitteln und Futtermitteln sowie zur Anderung der Richtlinie 2001/18/EG und der Verordnung
(EG) Nr. 1946/2003 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 15. Juli 2003 tiber grenziiber-

schreitende Verbringungen genetisch veréinderter Organismen.

(3) Soweit durch das Iebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch, die auf Grund des Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuches oder des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstindegesetzes erfassenen Rechtsver-
ordnungen oder durch diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift nichts anderes bestimmt ist, gelten die in
dieser Allgemeinen Verwaltungsvorschrift genannten Vorschriften der Verordnung (EG) Nr. 882/2004

auch flir die amtliche Kontrolle der Einhaltung der Vorschriften tiber

1. kosmetische Mittel,
2. Bedarfsgegenstinde und

3. Tabakerzeugnisse.

(4) Die Artikel 6, 10 und 11 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 sind auf die amtliche Kontrolle der Ein-
haltung der Vorschriften itber kosmetische Mittel, Bedarfsgegenstinde und Tabakerzeugnisse entsprechend

anzuwenden.

{(5) Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift gilt, unbeschadet besonderer Vorschriften, insbesondere fiir

1. die Qualifikation der mit der Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle betrauten Personen,
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2. die Anforderungen an die Kapazitit und Leistungsfihigkeit der amtlichen Priiflaboratorien,

3. die Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle von Betricben, die die Tétigkeiten nach Artikel 10 Abs. 2
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 umfasst, und MaBnahmen, die auf Grund der Esgebnisse dieser

amtlichen Kontrollen zu ergreifen sind,

4, die Entnahme und Untersuchung von amtlichen Proben sowie die MaBnahmen, die auf Grund der

Ergebnisse der Probenuntersuchungen zu ergreifen sind,
5. den Informationsaustausch zwischen allen an der amtlichen Kontrolle Beteiligten und

6. das Krisenmanagement,

(6) Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift regelt ferner Grundsétze fiir die Zusammenarbeit von Behor-
den und Stellen der Linder untereinander sowie - im Rahmen seiner auf besonderer gesetzlicher Grundlage
beruhenden Zustiindigkeit — mit dem Bund, insbesondere iiber

1.  den Informationsaustausch,
2. das Berichtswesen und

3. die Durchfithrung von Kontrollen durch die Kommission der Européischen Gemeinschatten

(Kommission).

(7} Der§ 3 Abs. 1 und 2, die §$ 6 und 7 Abs. 1,3, 6 und 7 und die §§ 8, 9 und 11 gelten nicht fiir die
amtliche Kontroile von Schlachthdfen und Wildbearbeitungsbetrieben nach Anhang I der Verordnung
(EG) Nr. 854/2004 des Europiiischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 mit besonderen Ver-
fahrensvorschriften fiir die amtliche Uberwachung von zum menschlichen Verzehr bestimmten Erzeugnis-
sen tierischen Ursprungs (ABL EU Nr. L 139 §. 206, Nr. L 226 S. 83).

(8) Hinsichtlich der weinrechtlichen Vorschriften findet diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift keine
Anwendung bei der amtlichen Kontrolle der Einhaltung der Vorschriften {iber die gemeinsame Marktorga-
nisation fiir Wein, soweit diese Bestimmungen zum Produktionspotenzial, zu den Marktmechanismen, zu
den Frzenger- und Branchenorganisationen und iiber den Handel mit Drittlindern, ausgenommen die in
Artikel 67 und 68 der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999 des Rates iiber die gemeinsame Marktorganisation
fiir Wein vom 17, Mai 1999 (ABL EG Nr. L 179 S. 1) in der jeweils geltenden Fassung geregelten Ein-

fuhrvoraussetzungen, enthilt.

(9) Die §§ 6, 8 und 9 gelten nicht fiir die amtliche Kontrollé und Probenahme im Rahmen des Nationaten
Riickstandskontrollplans nach der Richtlinie 96/23/EG des Rates vom 29. April 1996 {iber Kontrollmal-
nahmen hinsichtlich bestimmter Stoffe und ihrer Riickstiinde in lebenden Tieren und tierischen Erzeugnis-
sen und zur Aufhebung der Richtlinien 85/358/EWG und 86/469/EWG und der Entscheidungen
89/187/EWG und 91/664/EWG (ABL EG Nr. L 125 S. 10) in der jeweils geltenden Fassung,
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(10) Die zustidndigen Stellen und Sachverstindigen der Bundeswehr wenden die Bestimmungen dieser
Allgemeinen Verwaltungsvorschrift an, soweit dies mit dem besonderen Auftrag der Bundeswehr verein-

bar ist.

Abschnitt 2

Anforderungen an die amtliche Kontrolle

§3

Personelle Anforderungen

(1) Die zustindigen Behorden tragen dafiir Sorge, dass fachlich ausgebildete Personen in den jeweiligen
Fachbereichen in ausreichender Zahl zur Verfligung stehen, um die amtliche Kontrolle durchfiihren zu

kénnen.

(2) Die zustindigen Behorden tragen dafiir Sorge, dass die in Absatz 1 genannten fachlich ausgebildeten
Personen vor Aufnahme der jeweiligen Titigkeit die hierfur erforderlichen fachlichen Anforderungen
erfiillen. Weitergehende Vorschriften iiber die fachlichen Anforderungen an die in der amtlichen Kontrolle

titigen Personen bleiben unberiihrt.

(3) Die zustindigen Behorden tragen ferner daflir Sorge, dass

1. die in der amtlichen Kontrolle titigen Personen durch qualifiziertes Verwaltungspersonal in den Voll-

zugsbehdrden unterstiltzt werden,

2. zur Vermeidung von Interessenkonflikten im Sinne des Artikels 4 Abs. 2 Buchstabe b der Verordnung
(EG) Nr. 882/2004

a) Beratungs-, Untersuchungs-, Analyse- oder Sachverstindigentitigkeiten im Rahmen privatrechtli-
cher Dienst- oder Werkvertrage von in der amtlichen Kontrolle titigen Personen nur im Rahmen
der dienst- und arbeitsrechtlichen Vorschriften nach vorheriger Priifung und Genehmigung der zu-

stindigen Behorde erbracht werden diirfen,

b) die Personen, die die amtliche Kontrolle von Betrieben nach § 7 durchfithren, grundsétzlich ihr
Kontroligebiet regelmiBig wechseln (Rotationsprinzip) oder sonstige ausgleichende Malinahmen

getroffen werden,




§4

Anforderungen an amtliche Priiflaboratorien fiir amtliche Untersuchungen

(1) Die zustindigen Behorden tragen dafiir Sorge, dass die amtlichen Priiflaboratorien vorbehaltlich § 12
Abs, | hinsichtlich ihrer Kapazititen die erforderlichen Untersuchungsaufgaben jederzeit in vollem
Umfang wahrnehmen kdnnen und dass ihre Leistungsfihigkeit in qualitativer, apparativer und organisato-
rischer Hinsicht der Anzahl und Art der eingelieferten amtlichen Proben sowie den Untersuchungszielen
und -parametern angepasst ist. Die Zusammenarbeit von amtlichen Priiflaboratorien mit Schwerpunktbil-

dung bleibt unberiilirt.

(2) Das Bundesamt priift und bewertet Eignungspriifungssysteme fiir Einzelpriifungen oder Priffungsrei-
hen im Sinne des Artikels 12 Abs. 3 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 und gibt Empfehlungen fiir deren
Anwendung heraus. Die Organisation von Laborvergleichsuntersuchungen obliegt dem Bundesamt, sofern

dies nicht in die Zustiindigkeit eines nationalen Referenzlabors failt.

(3) Fir die Bewertung und Akkreditierung der amtlichen Priiflaboratorien sind die in Anlage 1 genannten

Stellen zustindig.

(4) Die amtlichen Priiflaboratorien stellen den zustéindigen Behdrden die Untersuchungsergebnisse ein-
schlieflich der Begutachtung so zeitnah zur Verfiigung, dass erforderliche VollzugsmaBnahmen umgehend
und wirksam getroffen werden kénnen. Besteht Grund zu der Annahme, dass ein Lebensmittel, kosmeti-
sches Mittel, Bedarfsgegenstand, Tabakerzeugnis oder Erzeugnis im Sinne des Weingesetzes ein Risiko fiir
die Gesundheit des Menschen mit sich bringt, ist die amtliche Probe so schnell wie technisch méglich zu
untersuchen, das Untersuchungsergebnis einschlieBlich einer kurzen Begutachtung vorab mitzuteilen und
das ausfiiteliche Gutachten unverziiglich nachzureichen. Untersuchungsergebnisse, die mit hoher Wahr-
scheinlichkeit ein unverziigliches Verwaltungshandeln erforderlich machen, werden der zustindigen

Behorde als Sofortmeldung mit einer vorliufigen lebensmittelrechtlichen Bewertung mitgeteilt.

(5) Die Sachverstindigen der amtlichen Priiflaboratorien nehmen im Rahmen des § 42 Abs. 3 des Lebens-
mittel- und Futtermittelgesetzbuches auf Anforderung der zustdndigen Behorde im Rahmen ihrer Moglich-
keiten an den amtlichen Kontrollen von Betrieben teil und unterstiitzen die fiir die amtlichen Kontrollen

zustdndigen Vor-Ort-Behdrden beratend.
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§5

Qualitdtsmanagement-Systeme

(1) Die zustindigen Behdrden richten spétestens mit Ablauf des 31. Dezember 2007 Qualititsmanage-
ment-Systeme ein, die sich an den aktuellen Normen, insbesondere der EN ISO/IEC 17020 und DIN EN
ISO 9001, orientieren. Die Qualititsmanagement-Systeme nach Satz 1 winfassen Qualitétsstandards fiir

mindestens folgende Bereiche:

1. Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle von Betricben nach Abschnitt 3,

2. sachgerechte Entnahme von amtlichen Proben, Aufbewahrung, Weiterleitung an die Priiflaborato-
rien, insbesondere nach Abschniti 4,

3. Treffen und Durchsetzen der notwendigen Anordnungen und Malinahmen,

4, Durchfiihrung des Artikels 6 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 unter angemessener Beriicksichti- '
gung der Anforderungen nach Anhang If Kapitel I dieser Verordnung,

5. Organisation der zustindigen Behorden,
6.  technische Mindestausriistung der Kontrollbehorden,
7.  Bearbeitung von Beschwerden,

8. Kommunikations-, Informationsabliufe und Ablaufschemata, insbesondere fiir das Vorgehen bei
durch Lebensmittel im Sinne des Artikels 2 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 28. Januar 2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsiitze und An-
forderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europiischen Beharde filr Lebensmittelsi-
cherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit (ABL. EUNr. L 31 S. 1) in

der jeweils geltenden Fassung bedingten Erkrankungen,

9. Durchfithrung von Uberpriifungen (Audits) nach Artikel 4 Abs. 6 der Verordnung (EG) Nr.
882/2004.

(2) Zur Durchfithrung des Absatzes 1 sind die von den Landern erarbeiteten gemeinsamen Qualitétsstan-
dards und die daraus abgeleiteten ldnderiibergreifenden Verfahrensanweisungen anzuwenden. Die Lander
stellen die Qualititsstandards und Verfahrensanweisungen nach Satz 1 in das FIS-VL nach § 19 Abs. 1 ¢in

und aktualisieren diese anlassbezogen.

(3) Die zustindigen obersten Landesbehérden tragen dafiir Sorge, dass die jeweils zustiindigen BehGrden

daraufhin {iberpriift werden, dass sie die Anforderungen nach Absatz 1 erfiillen.

(4) Die Priffung nach Artikel 4 Abs. 6 Satz 2 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 erfolgt durch die Auf-

sicht fithrenden Behdrden.
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(5) Die zustindigen Behdrden machen ihr Auditsystem nach Artikel 4 Abs. 6 der Verordnung (EG) Nr.
882/2004 in geeigneter Weise bekannt.

Abschniit 3

Grundsiitze fiir die amfliche Kontrolle von Betrieben

§6

Allgemeine Kriterien der risikoorientierten Kontrolle von Betrieben

(1) Zur Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle nach Artikel 3 Abs. | der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
sind die zu kontrollierenden Betriebe zunichst in Risikokategorien einzustufen und die Kontrollhdufigkeit
(Risikoklasse) dieser Betriebe zu bestimmen. Dabei ist ein risikoorientiertes Beurteilungssystem, das den

in den Nummern 1 bis 4 der Anlage 2 genannten Anforderungen entspricht, anzuwenden.

(2) Die Verantwortung dafiir, dass das risikoorientierte Beurteilungssystem den in den Nummern 1 bis 4
der Anlage 2 genannten Anforderungen entspricht, liegt bei wissenschaftlich ausgebildeten Personen. Die
Verantwortung fiir die Durchfithrung der risikoorientierten Beurteilung von Betrieben nach Absatz I Satz 2
liegt bei den &rtlich zustindigen Kontrollpersonen. Die Einstufung ist flir jeden Betrieb zu dokumentieren
und fortzuschreiben. In Abhiingigkeit vom Ergebnis der risikoorientierten Beurteilung von Betrieben sind
dabei Kontrollhsufigkeiten von hchstens tiglich bis in der Regel mindestens aile drei Jahre einzuhalten.
Die Dokumentation nach Satz 3 ersetzt nicht die Erstellung von Berichten nach Artikel 9 der Verordnung

(EG) Nr. 882/2004.

(3) Zur Durchfithrung der Titigkeit nach Absatz 1 kann das in Nummer 5 der Anlage 2 beschriebene Bei-

spielmodell zur risikoorienticrten Beurteifung von Betrieben angewendet werden.

(4} Fiir

1. Betriebe, die
a)  kosmetische Mittel,

b)  Bedarfsgegenstinde oder

c) Tabakerzeugnisse

herstel.len, behandeln oder in den Verkehr bringen,
2. Betriebe der Primérproduktion und

3.  Weinbaubetriebe
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werden durch dic zustindigen Behdérden gesonderte Kontrollhiiufigkeiten festgelegt.

§7

Durchfithrung der amtlichen Kontrolle von Betrieben

(1) Betriebe, die kosmetische Miitel, Bedarfsgegenstiinde oder Tabakerzeugnisse herstellen, behandeln
oder in den Verkehr bringen, sind von den zustindigen Behorden zu erfassen und zu iiberwachen. Artikel
31 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 fiir Lebensmittelbetriebe bleibt unberiihut.

(2) Bet der amtlichen Kontrolle von Betrieben sind

1. zwei Kontrotlpersonen einzusetzen, wenn dies auf Grund besonderer Gegebenheiten oder spezietler
Erkenntnisse iiber den jeweiligen Betrieb angezeigt oder aus sonstigen Griinden erforderlich ist (Vier-

Augen-Prinzip),

2. interdisziplinire Kontrollicams zu bilden, sofern es der Kontrollzweck, insbesondere die amtliche
Kontrolle der Anwendung der von den Betrieben einzurichtenden Verfahren, die auf den HACCP-

Grundsitzen beruhen, gebietet,

3. amtliche Proben zu entnehmen, soweit dies erforderlich ist.

(3) Die Kontrolle von Betrieben, die Lebensmittel, kosmetische Mittel, Bedarfsgegenstinde,
Tabakerzeugnisse oder Erzeugnisse im Sinne des Weingesetzes herstellen oder behandeln, hat grundsitz-
lich wiihrend der Zeit der Herstellung oder Behandlung dieser Erzeugnisse in dem jeweiligen Betrieb zu er-

folgen.

(4) Die zustindigen Behorden tragen daflir Sorge, dass, soweit auf Grund amtlicher Kontrollen trotz

festgestellter Miingel keine MaBnahmen ergriffen wurden, dies mit Griinden versehen dokumentiert wird.

(5) Sofern in cinem Betrieb Leitlinien fiir eine gute Verfahrenspraxis nach Artikel 8 oder 9 der Verord-
nung (EG) Nr. 852/2004 oder andere, nach vergleichbaren Kriterien erarbeitete branchenspezifische Leitli-
nien angewendet werden, ist zu itberpriifen, ob diese Leitlinien im Rahmen der betrieblichen Eigenkon-

trolle beriicksichtigt werden.

(6) Die zustindige Behdrde unterrichtet den Lebensmittelunternehmer tiber das Ergebnis der Einstufung

des seiner Verantwortung unterstehenden Betricbes in eine Risikokategorie nach § 6 Abs. 1.
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(7) Die zustéindige Behorde bewahrt die nach Artikel 9 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 von ibr zu
erstellenden Berichte iiber die durchgefiihrten amtlichen Kontrollen von Betrieben mindestens fiinf Jahre

lang auf, sofern Regelungen der Linder keinen anderen Zeitraum vorschreiben.

Abschnitt 4

Kontrollprogramme, amtliche Probenahme und Probenuntersuchung

§8

Grundsiitze der amtlichen Probenahme und Probenuntersuchung

(1) Die Entnahme amtlicher Proben zur Uberpriifung von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln,
Bedarfsgegenstiinden, Tabakerzeugnissen oder Erzeugnissen im Sinne des Weingesetzes, insbesondere

hinsichtlich

1. ihrer mikrobiologischen Anforderungen,

2. ihres Gehaltes an Riickstinden oder Kontaminanten,
3. ihrer Zusammensetzung,

4.  ihrer Kennzeichnung oder Aufmachung oder

5. des Vorhandenseins gentechnisch veriinderter Bestandteile oder Zutaten aus gentechnisch verinderten

Organismen

durch die zustédndigen Behorden soll, unbeschadet der lebensmittelrechtlichen Verantwortlichkeit aller

Inverkehrbringer, vorrangig beim Hersteller oder Einfiihrer erfolgen. Wenn der Hersteller im Inland ansis-
sig ist, kann sich die Uberwachung der Erzeugnisse auf den nachfolgenden Handelsstufen in der Regel auf
die Pritfung beschriinken, ob sich durch Transport, Lagerung, Verarbeitung oder weiteres Inverkehrbringen

Mingel ergeben haben.
(2) Die Prim#rproduktion ist risikoorientiert in die amtliche Probenahme einzubeziehen,

(3) Die Entscheidung, welche amtlichen Proben entnommen werden, erfolgt in enger Abstimmung zwi-

schen den zustéindigen Behérden und den amtlichen Priiflaboratorien.

(4) Die zustindige Behorde bewahit die nach Artikel 9 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 von ihr zu
erstellenden Berichte itber die amtliche Probenahme und Probenuntersuchung mindestens fiinf Jahre lang

auf, sofern Regelungen der Linder keinen anderen Zeitraum vorschreiben,
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§9

Durchfiihrung der amtlichen Probenahme

Die Auswah! und Anzahl der amtlichen Proben richtet sich nach den in Artikel 1 Abs. 1 Buchstabe a und b
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 genannten Zielen. Sie erfolgt risikoorientiert in Zusammenarbeit zwi-
schen den zustindigen Behdrden und den amtlichen Priiflaboratorien und, soweit verfiigbar, unter Bertick-
sichtigung der Ergebnisse der amtlichen Kontrolle der Betricbe sowie unter Beriicksichtigung der landes-

spezifischen Produktions- und Gewerbestrukturen. Dabei betrigt die jahrliche Zahl amtlicher Proben

1. bei Lebensmitteln grundsitzlich fiinf amtliche Proben und

2. bei Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegenstiinden grundsétzlich insgesamt 0,5

amtliche Proben

je 1.000 Einwohner.

§ 10

Mehrjihriger nationaler Kontrellplan

(1) Der mehrjihrige nationale Kontrollplan (MNKP) nach Artikel 41 bis 43 der Verordnung (EG) Nr.
882/2004 besteht aus den einzelnen integrierten mehrjihrigen Kontrollpldnen der Linder (Kontrollplan)

und einem linderiibergreifenden Teil.

(2) Die zustindigen Behdrden der Linder erstellen fiir das jeweilige Land den Kontrollplan und nehmen
jihrlich die erforderfichen Anpassungen fur diesen Plan entsprechend Artikel 42 Abs. 1 Buchstabe b und
Abs. 3 und Artikel 44 Abs. 5 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 vor.

(3) Die zustindigen BehSrden der Linder iibermitteln die Kontrollpline nach Absatz 2 fiir das Folgejahr
bis zum 30. November eines jeden Jahres an das Bundesamt. Das Bundesamt stellt diese Kontrollpléne
zusammen und wirkt, unter Beteiligung der zustéindigen Behdrden der Linder und unter Beteiligung ande-
rer Behérden des Bundes, insbesondere der Biologischen Bundesanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft, der
Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Ernshrung, des Bundesinstituts fiir Risikobewertung und des Frie-
drich-Loeffler-Instituts, an der Erstellung des linderiibergreifenden Teils bis zum 31. Dezember eines je-

den Jahres mit.

(4) Das Bundesamt macht den MNKP im FIS-VL nach § 19 Abs. 1 bekannt und erteilt der Kommission
fiir den aktuellen MNKP Leserechte.




-14 -

§11
Bundesweiter Uberwachungsplan

(1) Der bundesweite Uberwachungsplan (BUp) ist ein Plan iiber die zwischen den Liindern abgestimmte
Durchfiihrung der amtlichen Kontrolle der Einhaltung der lebensmittelrechtlichen, weinrechtlichen und
tabakrechtlichen Vorschriften durch die zustindigen Behérden, auch durch die Entnahme amtlicher
Proben. Der Umfang amtlicher Proben nach Satz 1 betriigt je Land mindestens 0,15 und héchstens 0,45
amtliche Proben je 1.000 Einwohner und Jahr. Der Kontrollumfang (amtliche Probenahme und amtliche
‘Kontrolle von Betrieben) beinhaltet auch die im Rahmen des Lebensmittel-Monitorings und die im Rah-
men der nach Artikel 53 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 koordinierten Programme der Européischen
Union von den zustindigen Behorden jeweils durchzufithrenden amtlichen Kontrollen und ist hinsichtlich

der Entnahme amtlicher Proben in der in § 9 genannten Gesamtzahl amtlicher Proben enthalten.

(2) Zu den Kontrollprogrammen des BUp gehéren Untersuchungsprogramme zur amtlichen Kontrolle
von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln, Bedarfsgegenstinden, Tabakerzeugnissen und Erzeugnissen im
Sinne des Weingesetzes sowie Programme zur amtlichen Kontrolle von Betrieben. Zur Berechnung der
Gesamizahl amtlicher Proben nach Absatz 1 Satz 2 wird die amtliche Kontrolle eines Betriebes wie die
Untersuchung einer amtlichen Probe gezihlt. Sofern im Rahmen der amtlichen Kontrolle eines Betriebes
amtliche Probenahmen erfolgen, sind diese ebenfalls bei der Berechnung der Gesamtzahl amtlicher Proben

zu beriicksichtigen.

(3) Das Bundesamt erstellt in Zusammenarbeit mit den Lindern den fiir ein Jabr giiltigen Arbeitsplan
(jahrlicher BUp) zur Durchfithrung des Absatzes 1.

(4) Die zustindigen Behdrden der Linder tibermitteln die fiir das Folgejahr zur Verfiigung gestellten
Kontingente amtlicher Proben fiir den nach Absatz 3 erstellten jéhrlichen BUp bis zum 30. November

eines jeden Jahres an das Bundesamt.

(5) Auf Antrag eines Landes oder des Bundesamtes kénnen kurzfristig Programme in den jéhrlichen BUp

aufgenommen werden.

(6) Der jahrliche BUp enthilt fiir

1. Programme zu amtlichen Kontrollen von Betrieben mindestens
a) die Ast der zu kontrollierenden Betriebe,
b) den Inhalt der Betriebskontrollen und

c) den Zeitraum, in dem die Betriebskontrollen durchgefithrt werden sollen,




g)
h)
i)
i),
k)
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Untersuchungsprogramme zu amtlichen Kontrollen von Lebensmitteln, kosmetischen Mitteln,
Bedarfsgegenstinden, Tabakerzeugnissen oder Erzeugnissen im Sinne des Weingesetzes, soweit ¢r-

forderlich:

die Gesamizah! amtlicher Proben,

die Axt der zu beprobenden Erzeugnisse,
die Aufleilung der zu untersuchenden amtlichen Proben auf die Linder,

die Stoffe oder Mikroorganismen, die in den Erzeugnissen qualitativ und/oder quantitativ analytisch

zu bestimmen sind, und die Bestimmungsgrenzen der angewandten Methoden,

eine flir die Bestimmung nach Buchstabe d geeignete Methode,

cﬁe teilnehmenden Untersuchungséimter,

die Gebiete der Entnahme amtlicher Proben,

die Zeitriume der Entnahme amtlicher Proben,

die Zuordnung der Zahlen amtlicher Proben zu den jeweiligen Untersuchungsiimtern,
die Herkunft amtlicher Proben und

die Entnahmestellen amtlicher Proben.

Bei der Aufieilung nach Satz 1 Nr. 2 Buchstabe ¢ sind insbesondere

1.

2.

die besondere Inanspruchnahme einzelner Linder im Rabmen der Einfulirkontrolle und

Art und Anzahl von bestimmten Betrieben in einem Land

zu beriicksichtigen.

(7) Das Bundesamt gibt, soweit erforderlich, Empfehlungen zur Durchfithrung der Programme heraus.

(8) Sofern eine Dateniibermittlung nach § 21 nicht méglich ist, stellt das Bundesamt den Léndern ein

geeignetes Datenformat zur Verfiigung.

(9) Die §§ 7 und 8 der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift zur Durchfithrung des Lebensmittel-Monito-

rings vom 22. August 2005 (GMBI! S. 937) sind auf Untersuchungsprogramme zu amtlichen Kontrollen

von Erzeugnissen anzuwenden.,

(10) Das Bundesamt wertet die Ergebnisse der Durchfithrung des jihrlichen BUp aus und veréffentlicht die

Ergebnisse nebst Auswertung im Einvernehmen mit den Lindern in geeigneter Weise.
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§12

Beauftragung von nicht amtlichen Priiflaboratorien

(1) Die zustindige oﬁerste Landesbehérde kann in Ausnahmefillen, insbesondere bei nicht ausreichenden
Kapazitiiten, die auf unvorhersehbare Ereignisse zutiickzuflihren sind, amtlichen Priiflaboratorien ge-
statten, nicht amtliche Priiflaboratorien mit der Durchfiihrung bestimmter Untersuchungen zu beauftragen
oder an der Durchfiihrung zu beteiligen. Die zustindige Behorde kann ferner nicht amtliche Priiflaborato-
rien mit der Durchfithrung von Untersuchungen im Rahmen der Untersuchung auf transmissible spongifor-
me Enzephalopathien beauftragen oder sic an der Durchfithrung beteiligen, unbeschadet der Anforderun-
gen der Verordnung (EG) Nr, 999/2001 des Européischen Parlaments und des Rates vom 22. Mai 2001 mit
Vorschriften zur Verhiitung, Kontrolle und Tilgung bestimmter transmissibler spongiformer Enzephalo-

pathien (ABL EG Nr. L. 147 S, 1) in der jeweils geltenden Fassung,.

(2) Die Gesamtverantwortung fiir die Bewertung der Untersuchungsergebnisse liegt bei der beauftragen- -

den Stelle.

§13
Nationale Referenziaboratorien

Das Bundesamt macht die aktuelle Liste der nationaten Referenzlaboratorien nach Artikel 33 Abs, 1 der

Verordnung (EG) Nr. 882/2004 jshrlich zum 31. Dezember im FIS-VI, nach § 19 Abs. 1 bekannt.

§ 14
Verbindungsstelle

Die zustindigen obersten Landesbehdrden informieren das Bundesamt in Fillen des Artikel 40 Abs. 1 oder

2 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004.
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Abschnitt 5
Kontrollen durch die Kommission der Europiiischen Gemeinschaften (Ge-

meinschaftskontrollen)

§15
Vorbereitung und Begleitung von Gemeinschaftskontrollen sowie Berichterstattung

(1) Das Bundesamt bereitet in Abstimmung mit den zustindigen obersten Landesbehtrden und der
Kommission bei Gemeinschaftskontrollen nach Artikel 45 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 ein Pro-
gramm fiir diese Kontrollen vor unter Beriicksichtigung einer sachgerechten und méglichst gleichmiBigen
Verteilung der Gemeinschaftskontrollen auf die Liinder, insbesondere in Bezug auf die Anzahl der Pro-

duktionsstitten, und wirkt bei der Durchfiihrung von Gemeinschaftskontrollen mit.

(2) Die zustindigen obersten Landesbehérden leiten dem Bundesamt Stellungnahmen zu den Entwiirfen
der Berichte der Kommission iiber di¢ erfolgte Gemeinschaftskontrolle zu. Das Bundesamt erstellt den
Entwurf einer Stellungnahme der Bundesrepublik Deutschland und stimmt diesen mit den zustéindigen
obersten Landesbehdrden und dem Bundesministerium fiir Ernihrung, Landwirtschaft und Verbraucher-

schutz (Bundesministerium) ab.

(3) Die zustindigen obersten Landesbehdrden teilen dem Bundesamt die MaBnahmen, die sie, soweit
erforderlich, auf Grund der Empfehlungen eines endgiiltigen Berichtes der Kommission durchfithren
werden, und einen Zeitplan zur Umsetzung dieser Maflnahmen mit. Das Bundesamt erstellt den Entwurf
eines Mafinahmenplans der Bundesrepublik Deutschland und stimmt diesen mit den zustéindigen obersten

Landeshehorden und dem Bundesministerium ab.

(4) Die zustindigen obersten Landesbehdrden filhren die Namen, Erreichbarkeit und Expertise von
Sachverstindigen, die an der Teilnahme von Gemeinschaftskontrollen in Mitgliedstaaten und Drittldndern
nach Artikel 45 und 46 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 interessiert sind, im FIS-VL nach § 19 Abs. 1

aufund aktualisieren diese Angaben anlassbezogen.

(5) Das Bundesamt macht die Aufstellung nach Absatz 4 gegeniiber der Kommission in geeigneter Weise

bekannt,

(6} Die zustindigen Behdrden informieren das Bundesamt frithzeitig iiber von Duiitlindern geplante Kon-
trollen nach Artike!l 52 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004, Das Bundesamt informiert die Kommission

und beantragt, soweit erforderlich, Unterstiitzung,
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(7) Abweichend von Absatz 1 setzt sich das Bundesministerium hinsichtlich der Organisation und
Durchfithrung von Gemeinschaftskontrollen nach Artikel 72 Abs. 3 der Verordnung (EG) Nr. 1493/1999

mit den jeweils zustindigen obersten Landesbehdrden ins Benchmen.,

Abschnitt 6
Amtliche Mafinahmen zur Durchsetzung lebensmittelrechtlicher, weinrechtlicher und
tabakrechtlicher Vorschriften

§ 16
MaBnahmen bei RechtsverstifBen ohne unmittelbares Risiko fiir die Gesundheit

(1) Von der zustindigen Behtrde nach Artikel 54 der Verordnung (EG) Nr, 882/2004, nach dem
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch, dem Weingesetz oder dem Vorldufigen Tabakgesetz getroffene
MaBnahmen oder Anordnungen richten sich, je nach Erforderlichkeit, vorrangig an den Hersteller oder den
Tnverkehrbringer. Soweit erforderlich, sind die Vertriebswege des Lebensmittels, kosmetischen Mittels,
Bedarfsgegenstandes, Tabakerzeugnisses oder Erzeugnisses im Sinne des Weingesetzes und der einge-
setzten Rohstoffe zu ermitteln. Dabei sind die von dem fiir das Erzeugnis Verantwortlichen getroffenen
MaBnahmen zur Sicherstellung der Rilckverfolgbarkeit zu nutzen. Die fiir die Lieferanten oder Abnehmer
des Erzeugnisses jeweils zustindige Behorde ist, soweit erforderlich, unverziiglich tiber die Feststellungen

zu unterrichten.

(2) Stellt die ermittelnde Behorde fest, dass derjenige, gegeniiber dem sie eine Mafinahme zu ergreifen
beabsichtigt oder der von einer MaBnahme betroffen ist, seinen Sitz nicht in ihrem ortlichen Zusténdig-
keitsbereich hat, so hat sie die fiir diesen zustiindige Behérde tiber das Ergebnis ihrer Ermittlungen unmii-
tetbar und unverziiglich zu unterrichten. Satz 1 gilt nicht, soweit die ermittelnde Behorde Grund zu der
Annahme hat, dass die Vorschriftswidrigkeit des Erzeugnisses nach Absatz I auf Einfliisse zurtickzufithren
ist, die wihrend einer der Herstellung oder dem erstmaligen Inverkehrbringen folgenden Vermarktungs-

stufe eingetreten sind.

(3) Die Durchfithrung einer Riicknahme oder eines Riickrufs ist angemessen zu iiberwachen und zu doku-

mentieren.
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§17

MaBnahmen bei ernstem unmittelbaren oder mittelbaren Risiko fiir die Gesundheit

(1) Unbeschadet der Regelungen der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift fiir die Durchfiinrung des
Schnellwarnsystems fiir Lebensmittel- und Futtermittel sowie fiir Meldungen {iber Futtermittel (AVV
Schnellwarnsystem) vom 20. Dezember 2005 (BAnz. Nr. 245 S. 17096) in der jeweils geltenden Fassung
hat die zustiindige Behorde im Falle eines ernsten unmittelbaren oder mittelbaren von Lebensmittein oder
von Erzeugnissen im Sinne des Weingesetzes ausgehenden Risikos fiir die menschliche Gesundheit im
Sinne des Artikels 50 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 unverzilglich die erforderlichen MaBnahmen zu

ergreifen und die fiir sie zustdndige oberste Landesbehdrde dariiber zu unterrichten.

(2) Ebenso hat die zustindige Behorde im Falle eines ernsten uwnmittelbaren oder mittelbaren von
kosmetischen Mitteln oder Bedarfsgegenstinden ausgehenden Risikos fiir die Gesundheit und Sicherheit
der Verbraucher im Sinne des Artikels 12 der Richtlinie 2001/95/EG unverziiglich die erforderlichen Maf-
nahmen zu ergreifen und die fiir sie zustiindige oberste Landesbehdrde fiber getroffene MaBnahmen oder

Anordnungen zu unterrichten.

(3) Die Durchfilhrung einer Riicknahme oder eines Riickrufs ist angemessen zu {iberwachen und zu

dokumentieren.

§ 18

Informationsaustausch iiber Malinahmen

(1) Hat die zustindige Behtrde Grund zu der Annahme, dass ein Lebensmittel, kosmetisches Mittel, Be-
darfsgegenstand, Tabakerzeugnis oder Erzeugnis im Sinne des Weingesetzes den in § 1 Abs. I genannten
Vorschriften nicht entspricht, hat sie die jeweils getroffenen Maflnahmen oder Anordnungen und, soweit
ein BuBgeldverfahren eingeleitet worden ist, dessen Ergebnis zu dokumentieren. Ist der Sachverhalt der in
Satz 1 genannten Behorde von einer anderen Verwaltungsbehérde zur Kenntnis gebracht worden, hat die in
Satz | genannte Behorde diese spitestens vier Wochen nach Abschiuss des Verfahrens liber die jeweils
getroffenen MafBnahmen und Anordnungen und, soweit ein BuBigeldverfahren eingeleitet worden ist, dar-

iiber und iiber dessen Ergebnis zu unterrichten,

(2) Hat eine Behédrde eine Mainahme ergriffen, hat sie andere Behorden, soweit diese filr eine andere
Produktions-, Verarbeitungs-, oder Vertriebsstufe des jeweiligen Erzeugnisses zustindig sind, tiber die
ergriffene MaBnahme zu unterrichten, soweit sie Grund zu der Annahme hat, dass eine solche Unterrich-

tung zum Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher erforderlich ist.
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Abschnitt 7
Sonstiger Informationsaustausch, Verfahren bei Vergffentlichungen und Berichtswesen

§ 19

Senstiger Informationsaustausch

(1) Die zustindigen Behorden der Lander, das Bundesministerium, das Bundesministerium der Verteidi-
gung, das Bundesministerium fiir Gesundheit, das Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz und
Reakiorsicherheit, das Bundesamt, das Bundesinstitut fiir Risikobewertung und das Robert-Koch-Institut
nutzen im Rahmen ihrer jeweiligen gesetzlichen Zustindigkeiten und Befugnisse fiir den Informationsaus-
tausch zu allen relevanten Fragen der amtlichen Kontrolle und der Lebensmittelsicherheit nach Moglich-
keit das durch das Bundesamt zur Verfiigung gestellte FIS-V1.. Zur Durchfiihrung des Satzes 1 benennen
das Bundesministerium, das Bundesministerium der Verteidigung, das Bundesministerium fiir Gesundheit,
das Bundesministerium fiir Umwelt, Naturschutz und Reaktorsicherheit, das Bundesinstitut fiir Risikobe-
wertung, das Robert-Koch-Institut sowie jede oberste Landesbehdrde dem Bundesamt eine zusténdige

Kontakistelle,

(2) Die zustiindigen Behdrden der Linder haben sich gegenseitig und das Bundesamt im Rahmen ihrer
jeweiligen Zustindigkeiten fiir den Vollzug der lebensmittelrechtlichen, weinrechtlichen und tabakrechtli-
chen Vorschriften iiber ergriffenc MaBnahmen von besonderer Bedeutung zu unterrichten. Das Bundesamt

unterrichtet das Bundesministerium,

(3)Bei Informationen und Untersuchungsergebnissen aus der Riickstandsiiberwachung nach der Richtlinie

96/23/EG ist nach den Vorgaben des Nationalen Riickstandskontrollplans zu verfahren.

§ 20
Verfahren bei Veriffentlichungen

(1) Vor einer Verdffentlichung von nicht selbst erhobenen Untersuchungs- oder Kontrolldaten, von
Datenauswertungen oder von Bewertungen dieser Daten hat derjenige, der die Daten oder deren Bewer-
tung verdffentlichen will, denjenigen, der die Daten erhoben hat, unter Beachtung folgender Fristen die

Moglichkeit zur Stellungnahme zu geben:

1. bei langerfristig geplanten Berichten wie Jahresberichten einschlieBlich Verdffentlichungen im Inter-

net cine Arbeitswoche, beginnend mit der Ubersendung des Entwurfs,

2. ein Arbeitstag in den iibrigen Fillen.
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Derjenige, der die Daten erhoben hat, ist an gut sichtbarer Stelle zu benennen.

(2) Wird bei der Beantwortung von Anfragen Dritter oder in Verdffentlichungen Bezug genommen auf
Einzeldaten, die ein anderer erhoben hat, so ist zuvor die Zustimmung desjenigen einzuholen, der diese

Daten erhoben hat.

(3) Bei Pressemitteilungen zu Untersuchungs- oder Kontrolldaten oder von Bewertungen gilt zur
gegenseitigen Unterrichtung der Behdrden des Bundes und der Linder grundsétzlich eine Frist von min-

destens einem Arbeitstag vor Verdffentlichung,

§21
Dateniibermitflung

(1) Die nach dieser Allgemeinen Verwaltungsvorschrift dem Bundesamt zn tibermittelnden Daten sind
nach Mafgabe der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift iiber die Ubermittlung von Daten aus der amtlichen
Uberwachung nach lebensmittelrechtlichen und weinrechtlichen Vorschriften sowie aus dem Lebensmittel-
Monitoring (AVV Diib) vom 4. Oktober 2005 (GMBI! S. 1131) in der jeweils geltenden Fassung zu struk-
turieren. Ausgenommen hiervon sind die Ergebnisse aus den BSE-Untersuchungen nach Artikel 6 in Ver-
bindung mit Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 999/2001 und § 1 der BSE-Untersuchungsverordnung.

(2) Die zustindigen Behdrden tibermitteln dem Bundesamt, soweit in dieser Aligemeinen
Verwaltungsvorschrift nichts anderes bestimmt ist, die Daten nach dem in der AVV Diib geregelten Ver-

fahren.

§ 22
Jahreshericht nach Artikel 44 Abs, 1
der Verordnung (EG) Nr. 882/2004

(1) Der Jahresbericht nach Artikel 44 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 besteht aus den einzel-

nen integrierten Jahresberichten der Linder (Jahresbericht) und einem lénderiibergreifenden Teil.

(2) Die zustindigen Behdrden der Lander erstellen fiir das jeweilige Land den Jahresbericht, einschlief-
lich der gemiB Artikel 44 Abs. [ Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 882/2004 notwendigen Anpassun-
gen des mehrjidhrigen Kontrollplans gemiB § 10.

(3) Die zustindigen Behdrden der Linder iibermitteln die Jahresberichte nach Absatz 2 bis zum 15. Mai

eines jeden Jahres an das Bundesamt. Das Bundesamt stellt die Jahresberichte zusammen und wirkt, unter
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Beteiligung der zustindigen Behtrden der Lander und unter Beteiligung anderer Behorden des Bundes,
insbesondere der Biologischen Bundesanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft, der Bundesanstalt fiir Land-
wirtschaft und Ernihrung, des Bundesinstitutes flir Risikobewertung und des Friedrich-Loeffler-Institutes,
an der Erstellung des linderiibergreifenden Teils bis zum 15. Suni eines jeden Jahres mit und leitet den

Jahresbericht dem Bundesministerium zu,

(4) Fiir die einheitliche Berichterstaitung nach Absatz 1 im Hinblick auf die Durchflihrung der amtlichen
Kontrolle von Betricben und im Hinblick auf die Ergebnisse der Untersuchung der nach § 8 entnommenen
amtlichen Proben verwenden die zustiindigen Behérden die in den Anlagen 3 bzw. 4 genannten Format-

vorlagen. Soweit dariiber hinaus fitr die einheitliche Berichterstattung nach Absatz 1 erforderlich, stellt das

Bundesamt ein geeignetes Datenformat zur Verfiigung.

(5) Das Bundesamt macht den Jahresbericht im FIS-VL nach § 19 Abs. 1 bekannt und erteilt der Kommis-

sion fiir den aktuellen Jahresbericht Leserechte,

Abschnitt 8

Krisenmanagement

§23
Notfallpline

Die zustindigen obersten Landesbehérden stellen ihre nach Artikel 13 der Verordnung (EG) Nr. 8382/2004
zu erstellenden Notfallpline fiir Lebensmittel in das FIS-VL nach § 19 Abs. 1 ein und aktualisieren diese

anlassbezogen.
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§ 24

Zusammenarbeit der Behorden im Krisenfall

(1) Die zustindigen Behorden benennen dem Bundesministerium und nachrichtlich dem Bundesamt zur
Durchfithrung des Artikels 55 bis 57 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Stellen, die fiir die Entgegennah-
me und Weiterleitung von Informationen bei Eintritt einer Situation zustéindig sind, in der auf Lebensmittel
oder Futtermittel zuriickzufithrende unmittetbare oder mittelbare Risiken fiir die menschliche Gesundheit
voraussichtlich nicht durch bereits vorhandene Vorkehrungen verhiitet, beseitigt oder auf ein akzeptables
MafB gesenkt werden oder ausschlieBlich durch Anwendung der in den Artikel 53 und 54 der Verordnung
(EG) Nr. 178/2002 genannten MafBnahmen angemessen bewiltigt werden konnen (Kontaktstellen).

(2) Das Bundesamt richtet eine fiir eine in Absatz 1 beschricbene Situation spezifische E-Mail-Adresse,
Rufnummer und Telefaxnummer im Bundesamt (BVL-Lagezentrum) ein und gibt sie den zustindigen
Behérden und den beteiligten Bundesbehrden bekannt. Die Kontakistellen melden sich bei dieser E-Mail-
Adresse mit ihrer fir die jeweilige in Absatz 1 beschriebene Situation spezifischen E-Mail-Adresse, Ruf-

numimer und Telefaxnummer an.

(3) Das betroffene Land oder die betroffenen Linder stellen die filr das Krisenmanagement erforderlichen
Informationen, insbesondere zu Riickrufen, éffentlichen Warnungen und zu eingeleiteten Kontrolimal-
nahmen in das FIS-VL nach § 19 Abs. 1 ein. Die fiir das Krisenmanagement relevanten Daten, iiisbesonde-
re Daten {iber Ergebnisse aus der amtlichen Untersuchung, iiber Erkenntnisse aus amtlichen Kontrollen
von Betrieben und tiber die Riickverfolgbarkeit werden grundsitzlich im Datenformat geméB AVV Diib
iibermittelt. Sofern ein abweichendes Datenformat erforderlich sein sollte, legt das Bundesamt dieses im
Benehmen mit den zustiindigen obersten Landesbehdrden fest. Andere Berichtspflichten und Meldewege

bleiben unberiihit.

(4) Die zustindigen obersten Landesbehdrden unterrichten das Bundesministerium tiber die Einleitung
eines Strafverfahrens, soweit es sich auf Verstdfe bezieht, die in Zusammenhang mit Sachverhalten stehen,

die sich aus in Absatz 1 beschriebenen Situation ergeben.

§ 25

Durchfiihrung von Simulationsiibungen

Die Lander unterrichten den Bund, wenn sie Simulationsiibungen nach Artiket 13 Abs. 3 der Verordnung
(EG) Nr. 882/2004 durchfithren.




Y

Abschnitf 9
Inkrafttreten, AuBerkrafttreten

§26
Inkrafttreten, Aulflerkrafttreten

Diese Allgemeine Verwaltungsvorschrift tritt am Tage nach ihrer Verttfentlichung in Kraft. Gleichzeitig

tritt die AVV Rahmen-Uberwachung vom 21. Dezember 2004 (GMBI 2004 S. 1169), geédindert durch die
Aligemeine Verwaltungsvorschrift vom 15, Mérz 2007 (GMBI 2007 S. 351), auBer Kraft.

Der Bundesrat hat zugestimmt.

Berlin, den 3. Juni 2008

Die Bundeskanzlerin

Der Bundesminister fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
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Anlage 1
(zu § 4 Abs. 3)

Hessisches Ministerium fiir Umwelt, lindlichen - Staatliche Akkreditierungsstelle Hannover

Raum und Verbraucherschutz (AKS Hannover) -

- Staatl. Anerkennungsstelle der Lebensmittel-  im Nieders#ichsischen Ministerium fuir lindli-
liberwachung (SAL) - chen Raum, Erndhrung, Landwirtschaft und
Postfach 31 09 Verbraucherschutz ‘

65021 Wiesbaden Calenberger Strafic 2

30169 Hannover
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Anfage 2
(zu§6)
Anforderungen an ein System zur Ermittlung der risikoorientierten Hiiufigkeit amtlicher

Kontrollen von Lebensmitte]betrieb_en

Bei der Erstellung eines Systems zur Ermittlung der Kontrollhdufigkeit auf Risikobasis sind fol-

gende Anforderungen einzuhalten und Kriterien einzubeziehen:

1.  Anforderungen an das Beurteilungssystem
1.1 Beurteilungssystem
1.1.1 Das Beurteilungssystem soll
a)  auf die Bandbreite der vorhandenen Beltriebsarten anwendbar sein sowie
b) ecine betricbsspezifische Beurteilung des Risikos und
¢} eine Anderung der Anzahl der Hauptmerkmale sowie der Beurteilungsmerkmale pro
Hauptmerkmal bei gleich bleibender Gesamtpunktzaht

ermoglichen.

1.1.2 Das Beurteilungssystem soll ferner
a)  aus einem Beurteilungsbogen (Papier und vorzugsweise elektronische Form),
b)  Erlduterungen mit Beschreibungen der Kiiterien zur Beurteilung der Beurteilungs-
merkmale sowie
¢) einer Durchfiihrungsanleitung mit Erlduterungen zur Anwendung des Verfahrens

bestehen.

1.2 Beurteilungsmerkmale und -kriterien
1.2.1 Die Beurteilungsmerkmale sowie die Kriterien zur Beurteilung der Beurteilungsmerkmale
miissen
a)  von den jeweils geltenden lebensmittelrechtlichen Anforderungen abzuleiten und
fachlich begriindet sowie
b)  einzeln und nachvoliziechbar zu beurteilen sein.
Zur BEinstufung eines Beurteilungsmerkmals sind mehrere Beurteilungskriterien oder die Anzahl

zéhibarer Ereignisse pro Beurteilungsstufe festzulegen.

1.2.2 Beurteilungsmerkmale konnen zu Gliederungspunkten (Hauptmerkmalen) zusammenge-
fasst werden. Dabei ist sowohl die Anzahl der Hauptmerkmale als auch die Anzahl der Beurtei-
lungsmerkmale pro Hauptmerkmal so festzulegen, dass jedes einzelne Merkmal eine ausreichen-
de Auswirkung auf das Gesamtergebnis haben kann. Bezogen auf das in Nummer 5 aufgefiihite
Beispielmodell sollte die Anzahl von acht Beurteilungsmerkmalen pro Hauptmerkmal nicht

iiberschritten werden.
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Folgende Hauptmerkmale sind in einem System mindestens zu berticksichtigen:
a)  die Betricbsart,
b) das Verhalten des Lebensmittelunternehmers,
¢) die Verlisslichkeit der Eigenkontrollen und
d)  das Hygienemanagement.
Fiir die Einstufung der Betriebsart ist die Risikokategorie nach Nummer 2 und die Risikostufe

des Produktes nach Nummer 3 heranzuzichen.

1.3 Gewichtung der Beurteilungsmerkmale
Sofern eine Gewichtung der Haupt- oder Beurteilungsmerkmale vorgenommen werden soll,
muss die Gewichtung nach der Bedeutung der einzelnen Haupt- oder Beurteilungsmerkmale fiir
das zu beurteilende Risiko eines Betriebes

a)  fachlich begriindet und nachvollziehbar sein und

b)  so im Beurteilungssystem festgelegt werden, dass eine Anderung (Gewichtung)

durch die beurteilende Person nicht méglich ist.

Die Festlegung der Gewichtungsfaktoren hat nach einem transparenten und nachvollzichbaren
Verfahren zu erfolgen, Die Gewichtung variabler Haupt- und Beurteilungsmerkmale muss im

Verhiltnis zu den statischen Haupt- und Beurteilungsmerkmalen mindestens 50 % betragen.

1.4 Beurteilungsstufen

Die Einstufung eines Beurteilungsmerkmals kann in Form von Noten oder Punkten erfolgen.
Dabei ist fiir jede Beurteilungsstufe eines Beurteilungsmerkmals eine definierte Punktzahl vor-
zugeben, um eine subjektive Beurteilung durch eine freie Noten- und/oder Punktvergabe auszu-
schlieBen. Um eine Abstufung in der Miingelausprigung bei der Beurteilung der Beurteilungs-
merkmale erfassen zu kdnnen, sollten mindestens 3 Beurteilungsstufen vorhanden sein. Ab vier
Beurteilungsstufen lassen sich Tendenzen in der Méngelauspragung darstellen. Die Anzahl der

Beurtetlungsstufen muss eine differenzierte Abstufung der Beurteilung erméglichen.

2.  Kuiterien zur Festlegung von Risikokategorien fiir Betriebhe
Die Betriebsarten sind nach folgenden (statischen) Kriterien in eine Risikokategorie einzustufen:

a)  Produktionsstufe (Primérproduktion oder der Primérproduktion nachfolgende Stu-
fen),

b)  Umgang mit dem Produkt (Umgang mit offenen, umhiillten oder verpackten Lebens-
mitteln),

c)  Ortder Abgabe (Herstellerbetriebe, die Lebensmittel im Sinne des Artikel 3 Nr., 7 der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 im Einzelhandel be- oder verarbeiten; Herstellerbe-
triebe ausgenommen Einzelhandel),

d) Kontaminationsrisiko (z. B. Zerkleinerungsgrad),

¢)  Risikostufe des Produktes.
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Jeder Betriebs-Risikokategorie sind mehrere Kontrollhdufigkeiten zuzuordnen, die ein Betrieb

durch die Risikobeurteilung erreichen kann.

3.  Kriterien zur Festlegung von Risikostufen fiir Produkte

Vorbehaltlich einer wissenschaftlich untermauerten Risikobewertung der einzelnen Produktar-
ten, ist das Risiko eines Produktes nach folgenden Kriterien beziiglich bekannter chemischer,
mikrobiologischer und physikalischer Gefahren einzustufen:

a)  Ausmah der Auswirkung bei Eintritt der Gefahr,

b)  Hiufigkeit des Vorkommens einer Gefahr oder fjberschreitung gesundheitsrelevanter
Grenzwerte im Endprodukt innerhalb eines Beurteilungszeitraumes (Anzahl gesund-
heitsrelevanter Produktbeanstandungen oder Schnellwarnungen im Beurteilungszeit-
raum),

¢)  bestimmungsgemiBer Verzehr durch besonders empfindliche Verbrauchergruppen.

Bis zum Vorliegen einer wissenschaftlich untermauerten Einstufung des Produkitrisikos ist die
Haltbarkeit eines Produktes unter Beriicksichtigung der Herstellungs- oder Stabilisierungsverfah-
ren als Kriterium fiir die Einschétzung der Risikostufe einer Produktart hinsichtlich mikrobiolo-

gischer Gefahren einzubeziehen.

4, Dokumentation
Ein nach dem beiliegenden Beispiel ausgefiillter Beurteilungsbogen gilt als geeignete Doku-
mentation fiir die durchgefiihrte Beurteilung von Betrieben,
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5.2

(Leitfaden)
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Erlauterungen zur Anwendung der risikoorientierten Beurteilung von Lebensmittelbetrieben

Beurtei-
lungs-
merkmale

Beurteilungskriterien

Beispiele flir Risikokategorien

Hauptmerkmal

| Betriebsart

1. Umgang
mit dem
Produkt

Zuordnung ekner dem Risiko entsprechen-
den Risikokategorie zu einer Betriebsart
oder einer Gruppe von Betriebsarten
Einteilung der Risikokategorien nach

1.
2.

3.

4.
5.

der Produktionssiufe .
Umgang mit offenen oder umhiiliten
/ verpackten Lebensmitteln

Ort der Abgabe (z. B. Einzethandel
{Abgahe am Ori der Herstellung)
nach Verordnung (EG) Nr.
178/2002)

Kontaminationsrisike und
Risikostufe des Produkies

Ein Katalog mit Einteilung der Betriebsarten
in Risikokategorien kann nach den neben-
stehenden Kriterien erfolgen.

Auswahi der entsprechenden Risikokategorie mit der
zugeordneten Belriebsart aus dem zuvor hinterlegten
Katalog:

Risikokategorie 1:
Herstellung von Lebensmitteln

mit hohem Risiko ohne direkte Abgabe an den End-
verbraucher

Risikokategorie 2.
Herstellung von Lebensmitteln

mit mittlerem Risiko ohne direkte Abgabe an den End-
verbraucher

Risikokategorie 3:
Herstellung von Lebensmitteln (Umgang mit offenen

Lebensmitteln)

mit geringem Risiko ohne direkte Abgabe an den End-
verbraucher

oder

mit hohem Risiko bei direkter Abgabe an den End-
verbraucher

Risikokategorie 4:
Herstellung von Lebensmitteln mit mitttierem Risiko

{Umgang mit offenen Lebensmiiteln) bei direkter Abgabe
an den Endverbraucher

oder

Umgang mit verpackten / umhiiliten Lebensmiiteln ohne
direkte Abgabe an Endverbraucher

Risikokategorie 5:
Hersteflung von Lebensmittetn mit geringem Risiko

(Umgang mit verpackien Lebensmitieln) bei direkter
Abgabe an den Endverbraucher

Risikokategorie 6:
Priméarproduktion oder

Umgang mit verpackien / umhtillten Lebensmitteln mit
direkter Abgabe an den Endverbraucher, ohne zusaizli-
ches Kontaminationsrisiko

Beispiele fiir Risikostufen

2. Produkt-
risiko *}

Einteilung in Risikostufen nach Beurteilung

der:

1.

Haitharkeit {mikrobiclogische Ge-
fahr); Stabilisierung durch: S&ue-
rung; Trocknung, Erhitzung; Gehalt
an: Zucker, Salz, Alkchol)
Riickstdnde und Kontaminanten
{chemische Gefahr) im Endprodukt
{Einzelfallentscheidung!)
physikalische Gefahr im Endpro-
dukit

(Einzelfallentscheidung!)
empfindliche Verbrauchergruppen

Risikostufe .geringes Risiko®

4. >3 Monate, umhiilite / verpackie Lebensmittel
nicht kiihtbedtrftig im Einzel- oder Grofhandel
(Risikokategorie 6); umhlllte / verpackte Le-
bensmittel in Kiththdusern oder Umpackzentren
(Risikokategorie 4)

2. nicht vorhanden oder zu erwarten

3. nicht vorhanden oder zu erwarten

4. Kein bestimmungsgeméafRer Verzehr

Risikostufe jmitileres Risiko®
1. > 1 Woche <3 Monate, stabilisiert;
oder
unmittelbar nach Herstellung verzehrt
2. ggf. im Einzeifall vorhanden

(Untersuchungsergebnis vorhanden)
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Beurtei-
lungs-
merkmale

Beurteilungskriterien

Beispiele fiir Risikokategorien

3. gyf. im Einzelall aufgetreten
4, kein bestimmungsgemaler Verzehr

Risikostufe ;hohes Risiko®

1. <1 Woche, bestimmungsgeméaBer Verzehr
ohne Warmebehandlung, zum Rohverzehr ge-
eignet
Grenzwertiiberschreitung
regelmanRig aufgetreten
hestimmungsgemaélier Verzehr durch beson-
ders empfindliche Verbrauchergruppen

el

*) Die Einstufung des Produktrisikos erfolgt anhand des Lebensmittels mit dem hdchsten Risiko, unabhingig
von der produzierten, verarbeiteten oder in Verkehr gebrachten Menge
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Beurtei- Beurteilungskriterien Beispiele flir geringstes Risiko bzw. volle Einhal-
lungs- tung der Anforderungen (Beurteilungsstufe ,Sehr
merkmale gut®)
Etwaige Mingelauspridgungen vor Ot sind anhand der
fiir jedes Haupt- oder Beurteilungsmerkmal genannten
Anforderungen zu beurteilen und enfsprechend in die
Beurteilungsstufen 2 — 5 {,gul” bis ,nicht ausreichend"}
gipzustufen.
Hauptmerkmal Il Bisheriges Verhaiten des Lebensmittelunternehmers
1. Einhaltung | Beurteilung der:
der lebens- 1. Art und Anzahl aller verwaltungs- 1. keine verwaltungsrechilichen MaRnahmen ab-
mittelrechtli- rechtlichen Mafinahmen (Ord- geschlossen
chen Be- nungsverfligungen, Beschrinkun-
stimmungen gen oder Widerruf von Zulassun-
gen, Bullgeldverfahren, Strafver-
fahren) innerhalb eines bestimmten
Zeitraumes
2. Anzahl von Probenbeanstandun- 2. keine gesundheitsrelevanten Probenbeanstan-
gen in Bezug auf Gesundheitsge- dungen, keine Gesundheitsgefahr im eigenen
fahr! Verantworiungsbereich
3. Anzahi von Probenbeanstandun- 3. keine tAuschungsschutzrechilichen Beanstan-
gen in Bezug auf Tauschungs- dungen im eigenen Verantwortungshereich
schutz
4. Einhaltung von behdrdiich gesetz- 4. :)ehﬁrdlich gesetzte Fristen: werden eingehal-
ten Fristen und MaBnahmen oder en
Ancrdnungen
2. Ruckver- | Beurteilung der
folgbarkeit 1. Funktionstiichiigkeit der eingerich- 1. der Betriebsgrofie und —art angemessen,
teten Ruckverfolgbarkeitssysteme funktionsfahig, nachvoliziehbar
gem. Verordnung (EG) Nr.
17812002, Verordnung (EG) Nr.
18302003 fir GVO
2. Verwendung von ldenfitdiskennzei- 2. nachvollziehbar
chen bei Erzeugnissen tierischen
Ursprungs
3. Dokumentation 3. regelmifig, umfassend, nachvoliziehbar
3. Mitarbei- | Beurleilung der

terschulung

1.

Inhalte und Intervall der durchge-
fithrten/veraniassten Schulungen
zu Hygiene (Personalhygiene, Ar-
beitsvorgéngen, Produktionsab-
laufen), Infektionsschutzgesetz,
betriebliche Eigenkontrollen,
HACCP-Konzept

Dokumentiation

1. regelmétig, Inhalt dem Umgang mit dem Pro-
dukt und dem Produkirisiko angemessen, In-
tervall dem Produkirisiko, der Betriebsgrofie
und -art angemessen, umfassend theoretisch
und vor Ort, Schulungserfolg tiberprift;

2. regelméfRig, umiassend, nachvoliziehbar
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Beurtei- Beurteilungskriterien Beispiele fiir geringstes Risiko bzw. volle Einhal-
lungs- tung der Anforderungen (Beurteilungsstufe ,Sehr
merkmale gut”}
Efwaige Méngelausprégungen vor Ot sind anhand der
fiir jedes Haupt- oder Beurteilungsmerkmal genannien
Anforderungen zu beurteilen und entsprechend in die
Beurteilungsstufen 2 — 5 (,gul” bis ,nicht ausreichend’)
einzustufen.
Hauptmerkmal lll Vertisslichkeit der Eigenkontrollen
Beurteilung des HACCP Konzepts:
:fetlf;\rigr? 1. Qualitat, Vollstandigkeit und Funkti- 1. Gefahrenanalyse: umfassend erstelit
onstiichtigkeit Kritische Kontrolipunkie{(CCP): prozessabhén-
(Gefahrenanalyse gig festgelegt
Bestimmung von Kontrollpunkten Grenzwerte: geeignet, nachvoliziehbar festge-
(CP) und kritischen Kontrollpunkien legt
(CCP), Verfahren zur Kontrolle der CCP geeignet fest-
Festlegung von Grenzwerten, gelegt, CCP tiberprift, Priifintervall angemes-
Festlegung von Verfahren zur Kon- sen
trolle von kritischen Kontrollpunk- Korrekturmafnahmen bel Grenzwerliiber-
ten, schreitung: festgelegt, geeignet, umfassend
MafRnahmen bei Abweichung von Verifizierung: geeignet festgelegt, regeimaiig
den festgelegten Grenzwerten, durchgefihr, Intervall angemessen
Verifizierung
2. Umfang 2. BetriebsgréfRe und —art angemessen
3.  Aktualisierung 3. regelmaRig tiberprGft, Anpassung bei Anderun-
gen
4. Dokumentation 4. regelmaRig, umfassend, nachvoliziehbar
2. Untersu- | Beurteilung der:
chung von 1. Qualitit der Wareneingangskon- 1. regelmaBig, Intervall angemessen
Produkien troile und Untersuchung von Aus- (Temperaturmessungen, Uberpriifung optisch
gangsmaterial und hygienisch, Kennzeichnung); Ausweriun-
gen (Lieferantenbewertung)
Nichteinhaltung der Vorgaben: Zuriickweisung
der Ware und Information des Lieferanten
2. Qualitét der Untersuchungen des 2, der Betriebsgrofie und -art angemessen, pro-
Betriebes zur Uberprifung der Ein- duktabhiéngig, Parameter gesignet, regelma-
haltung gesundheitsschutzrechtli- Rig, Intervalle angemessen, Ergebnisse ausge-
cher Anforderungen (Untersu- wertet, Mafinahmen bei Abweichungen geeig-
chungspléne fir Ausgang- net, angemessen
stoffe/Zutaten, Behandlungsstoffe,
Zwischenprodukte, Endprodukte,
Bedingungen bei denen Livt behan-
delt oder gelagert werden, Trink-
wasserqualitat)
3. Qualitat der Untersuchungen des 3. der Betriebsgrée und Art angemessen, pro-
Betriebes zur Uberpriffung der Ein- duktabhinglg, Parameter geeignet, regelma-
haltung tduschungsschuizrechtli- fig, Intervalle angemessen, Ergebnisse aus-
cher Anforderungen (Endproduki) gewertet, Maltnahmen bei Abweichungen ge-
eignet, angemessen
4. Dokumentation 4. regelmifig, umfassend, nachvollziehbar
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Beurtei- Beurteilungskriterien Belspiele flir geringstes Risiko bzw. velle Einhal-
fungs- tuny der Anforderungen (Beurteilungsstufe ,Sehr
merkmale gut”}
Etwaige Méangelauspragungen vor Ort sind anhand der
filr jedes Haupt- oder Beurtellungsmerkmal genannien
Anforderungen zu betrteileri und entsprechend in die
Beurteilungsstufen 2 — & {,gut” bis ,nicht ausreichend”)
einzustufen.
3. Tempe- Beurteilung der:
ratureinhal- 1. Qualitat der Einhaltung der 1. eingehalten, Kiihlung der Ware chne Verzige-
fung (Kiih- Kihitemperaturen und der Kahl- rung; Mafinahmen bei Abweichungen, geeig-
lung} kette bei kilhipflichtigen Lebens- net, angemessen.

mitten

2. Uberpriifung der Temperaturen und
Temperaturmessgerate

3. Dokumentation

2. regelmiBig, geeignet, Prifintervalle angemes-
sen

3. regelmaRig, umfassend, nachvoliziehbar
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Beurtei- Beurteilungskriterien Beispiele fiir geringstes Risiko bzw. volle Einhai-
lungs- tung der Anforderungen {Beurteilungsstufe ,Sehr
merkmale gut®)
Eitwalge Méngelausprégungen vor Ort sind anfiand der
fiir jedes Haupt- oder Beurteilungsmerkmal genannien
Anforderungen zu beurteilen und enisprechend in die
Beurteilungsstufen 2 — 5 (,gut” bis ,nicht ausreichend")
einzustufen.
Hauptmerkmal IV Hygienemanagementt
1. Bauliche | Beurteilung der
Beschaffen- 1. Betriebsstrukiur, Ausstatiung Anforderungen nach Verordnung (EG) Nr.
heit {Instand- (Wénde, Decken, Fufiboden, Be- 852/2004 und soweit zutreffend Nr. 85372004
haltung) leuchtung, Belliftung, Handwasch- eingehalten, umfassender Schufz vor Kontami-
becken), Kihlkapazitat, Abwasser- nationen durch bauliche Beschaffenheit gege-
abfluss, Anlagen ben
2. Qualitét der laufenden Instandhal- umgehend oder innerhalb angemessener Fris-
tungsmafnahmen ten
2. Reinigung | Beurteilung der
und Desin- 1. Effektivitidt der Reinigung (Mittel, In- effekliv, regelmaBig, Intervalle gesignet, ange-
fektion tervall, Maftnahmen bei Abwei- messen, zusélzlich bei Bedarf; Mafinahmen
{R+D) chungen, Erfolgskontrolie) bei Abweichungen geeignet, Erfolg Uiberpriift
{optisch, ggf. mikrobiologisch)
2. Effektivitat der Desinfektion (Mittel, effekliv, regelmafig, Intervalle geeignet, ange-
Intervall, MaBnahmen bei Abwei- messen, zusitzlich bei Bedarf; Mafinahmen
chungen, Erfolgkontroile) bei Abweichungen geeignet, Erfolg {iberpriift
{optisch, ggf. mikrobiologisch)
3. Dokumentation regelm&fig, umfassend, nachvollziehbar
3. Personal- | Beurteilung der
hygiene 1. Qualitdt des Hygienebewusstseins Hygieneverhalten ailer Mitarbeiter einwandfrei;
der Mitarbeiter Maf an personlicher Sauberkeif hoch; Umgang
mit Rohware bis Endprodukt hygienisch ein-
wandfrei
2. Schuizkleidung geeignet, sauber, Wechsel taglich oder nach
Bedarf, Aufbewahrung geeignet
Schuhwerk geeignet, sauber
3.  MaRnahmen bei Erkrankungen Meldeverpflichtung bei Erkrankung besteht,
eingehalten, Malnahmen bei Erkrankungen
geeignet, angemessen
4. Dokumentation regeiméBig, umfassend, nachvollziehbar
4, Produkti- | Beurteilung der:
onshygiene 1. Organisation der Produktion Trennung reinfunrein Gber den gesamten Pro-
duktionsablauf gewahrleistet,
2. Schutz vor nachieiliger Beeinflus- umfassend gewdhrleistet; Arbeitsgerate und
sung Anlagen entsprechen Stand der Technik
3. Abfalbeseitigung Schutz vor Kentamination umfassend gewahr-
leistet
5. Schéd- Beurteilung der:
lingshe- 1. Effeklivitdt der Schadlingsbekdmp- regelmaBig, effektiv, Intervall angemessen,
k&mpfung fungsmafnahmen {Auswah! und MaRnahmen bei Abweichungen geeignet, an-

Lage der Kéder, Uberpritfungsin-
tervall, Maftnahmen bei Befall)

2.  Dokumentation

gemessen

regelmaBig, umfassend, nachvoliziehbar
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5.3 Durchfiihrungsanleitung
Zur Beurteilung von Betricben sind folgende Arbeitsschritte durchzufthren:

5.3.1 Angaben zur Beurteilung von Betrichen
Im Kopf des Beurteilungsbogen eintragen

¢ Name des Betricbes

o Datum der Beurteilung des Betriebes

¢ Name der beurteilenden Person

5.3.2 Ersteinstufung

Die Ersteinstufung eines Betriebes erfolgt vor der ersten Beurteilung im Betrieb. Durch die Erst-
einstufung wird eine erste Konirollhufigkeit fiir den betreffenden Betrieb oder fiir die betreffende
Betriebsart unter Annahme einer zufiieden stellenden Einhaltung der lebensmittelrechtlich Anfor-
derungen ermitielt.

o FEinstufung des Betriebes in eine Risikokategorie (Hauptmerkmal [; 1. Beurteilungsmerk-
mat) anhand der Erliuterungen. Je nach Risikokategorie kann der beurteilte Betrieb be-
stimmte Kontrollhdufigkeits-Bereiche nach Nummer 5.3.5 erreichen.

o Einstufung des Produktrisikos (Hauptmerkmal I; 2. Beurteilungsmerkmal) anhand der Er-
lauterungen. Ausschlaggebend fiir die Einstufung ist das in dem betreffenden Betrieb her-
gestellte Produkt (Lebensmittel) mit dem hochsten Risiko, unabhiingig von der produzier-
ten, verarbeiteten oder in Verkehr gebrachten Menge.

e Einstufung der Beurteilungsmerkmale innerhalb der Hauptmerkmale II bis IV in die
mittlere Beurteilungsstufe.

Die betreffende Risikokategorie, Risikostufe und Beurteilungsstufe ist auf dem Beurteilungsbogen
zu markieren. Dabei ist die vorgegebene Punktzahl zu verwenden, eine freie Punktvergabe ist

nicht vorgesehen,




-38 -

5.3.3 Feineinstufung
Tn der Feineinstufung werden die Beurteilungsmerkmale der Hauptmerkmale II bis IV (variabel)
nach erfolgter Ersteinstufung betriebsspezifisch in eine der drei bis filnf moglichen Beurteilungs-

stufen anhand der in den Erl#uterungen angegebenen Beurteilungskriterien eingestuft.

Die Einstufung des Hauptmerkmals I (statisch) indert sich, sofern der Betrieb den Umgang mit
dem Produkt oder die Produktpalette dndert.

Bei dem 2. Beurteilungsmerkmal des Hauptmerkmals 2 (Riickverfolgbarkeit) und dem 5, Beur-
teilungsmerkmal des Hauptmerkmals TV (Schidlingsbek#mptung) sind nur drei Beurteilungsstu-

fen moglich.

In den Erlduterungen (Nr. 5.2) sind die fiir jedes einzelne Beurteilungsmerkmal im Betrieb he-
ranzuziehenden Kriterien aufgefiihrt. Fiir die Beurteilungsmerkmale der Hauptmerkmale II bis IV
ist in der rechten Spalte die volle Einhaltung der Anforderungen als Beispiel fiir die beste Beur-
teilungsstufe beschrieben.

Ausgehend davon ist ein Beurteilungsmerkmal je nach Auspriigung der betreffenden Méngel im
Betrieb als gut bis ungentigend einzustufen. Die von der Beurteilungsstufe ,,sehr gut™ abwei-

chende Bewrteilung eines Beurteilungsmerkmals ist stichwortartig zu begriinden.

e Den betreffenden Punktwert auf dem Beurteilungsbogen markieren.
e Die Beurteilung ist zu #indern, wenn der Betrieb die Einhaltung der Anforderungen eines

Beurteilungsmerkmals #ndert (verbessert oder verschlechtert).

5.3.4 Ermittlung der Gesamtpunktzahl (Ergebnis)
e Die Punkte der Beurteilungsmerkmale eines jeden Hauptmerkmals addieren.
¢ Die Punkte der Hauptmerkimale I bis IV addieren,

Die Gesamtpunkizahl liegt zwischen 0 und 200 Punkten.

5.3.5 Ermittlung der Kontrollhdufigkeit
e Die pro Betrich oder Betriebsart ermittelte Gesamtpunktzahl der jeweiligen Risikoklasse
zuordnen.
Die Risikoklasse bezeichnet die Kontrollh#ufigkeit fiir die betreffende Risikokategorie des be-
urteilten Betriebes. Aufgrund der Einstufung der Betriebe (Hauptmerkmal 1, Beurteilungsmerk-
mal: Umgang mit dem Produkt) in eine Risikokategorie, ist die von einem Betrieb erreichbare
maximale und minimale Gesamtpunktzah! und damit der Bereich der Kontrollhdufigkeiten

(= Anzahl der Risikoklassen), in die ein Betrieb gelangen kann, festgelegt.
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Fiir das dargestellte Beispielmodell gelten folgende Risikoklassen, Kontrollhdufigkeiten sowie
erreichbare Punkte fiir die einzelnen Betriebs-Risikokategorien:

Erreichbarkeit der RlSlkoldassen fur dle Betr1ebs~RISIk0kateg0rlen

~Risiko- Gesamtpunkt- e Kontrollhaufig- :
atlor | Geamipiakt: 1 keit

1 2001 81 (arbeits-) tdglich

2 180 — 161 wichentlich

3 160 - 141 monatlich

4 140 - 121 vierteljihrlich

5 120 — 101 halbjihrlich

6 100 — 81 jéhrlich

7 80— 61 80 1,5- j#hrlich

8 60 — 41 60 e zweijihrlich

9 40 -0 40 | 20 dreijghrlich

* minimal und maximal erreichbare Punkte innerhalb einer Betriebs- RlSlkokategorze

5.3.6 Durchfithrung einer vereinfachten Beurteilung von Betrieben
¢ Beurteilung der Hauptmerkmale II bis [V jeweils insgesamt.
¢ Die betreffenden Punktwerte auf dem Beurteilungsbogen markieren. Die vorgegebene Ge-
samtpunktzahl pro Beurteilungsstufe fiir das jeweils zu beurteilende Hauptmerkmale ist zu
verwenden, eine freie Punktvergabe ist nicht vorgesehen.
e Die Werte der Hauptmerkmale I bis IV addieren.
Das Endergebnis liegt zwischen 0 und 200 Punkten.

Die vereinfachte Beurteilung von Betrieben kann in schr kleinen Betrieben (z. B. Imbisseinrich-
tungen) angewendet werden, wenn eine differenzierte Beurteilung der einzelnen Betriebe einen zu
hohen Aufwand darstellen wiirde.

5.3.7 Ersteinstufung und Wiederholung der Beurteilung von Betrieben

5.3.7.1 Die Ersteinstufung erfolgt vor der ersten betriebsspezifischen Beurteilung eines Betrie-
bes.

5.3.7.2 Die Feineinstufung erfolgt bei der ersten Beurteilung im Betrieb.

5.3.7.3 Wiederholung der Beurteilung des Betriebes erfolgt bei jeder amtlichen Kontrolle von
Betrieben.

5.3.7.4 Zusitzliche Beurteilung
- bei deutlichen innerbetrieblichen Veriinderungen (z.B. nach Abschluss von Bau- oder

Instandhaltungsmafinahmen}).
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54 Glossar
Hauptmerkmal
In Rechtsvorschrifien festgelegte Kontrollgrundsitze, die einen Beurteilungsbereich charakterisieren.

Ein Hauptmerkmatl besteht aus ¢inem oder mehreren Beurteilungsmerkmalen,

Beurteilungsmerkmal
In Rechtsvorschriften festgelegte Kontrollgrundsiitze und Risikokriterien, anhand derer das Risiko
eines Betriebes beurteilt wird. Es gibt statische und variable Beurteilungsmerkmale. Ein Beurtei-

lungsmerkmal besteht aus einem oder mehreren Beurteilungskriterien.

a)  Statisches Beurteilungsmerkmal
Mit statischen Beurteilungsmerkmalen werden die von einem Unternehmen schwer verénder-

baren Betriebskenngrofien erfasst.

b)  Variables Beurteilungsmerlkmal
Mit variablen Beurteilungsmerkmalen werden die von einem Unternehmen leichter verinder-
baren und, durch das Verhalien des Unternehmers beeinflussbaren Management- und Eigen-

kontrollmaBnahmen erfasst,

Beurteilungskriterium

Kurzbeschreibung der bezogen auf ein Beurteilungsmerkmal von dem zu beurteilenden Betrieb ein-
zuhaltenden Anforderungen oder die Angabe z#hlbarer Ereignisse. Die Einhaltung der in einem Be-
urteilungskriterium beschriebenen Anforderungen oder die Anzah! zihlbarer Ereignisse wird bei der

risikoorientierten Beurteilung iiberpriift und dient zu Einstufung des Beurteilungsmerkmals,

Beurteilungsstufen

Die Einstufung der einzelnen Beurteilungsmerkmale oder — bei vereinfachter Beurteilung von Be-
trieben (Nr. 5.3.6) — der Hauptmerkmale kann in Form von Noten und / oder Punkten erfolgen. Ab
vier Beurteilungsstufen lassen sich Tendenzen in der Méngelauspriigung darstellen. Die einzelnen
Beurteilungsstufen sollten beschrieben werden:

Beispiel: Beurteilungsstufe )

1. Risiko sehr gering; Anforderungen voll eingehalten; sehr gut; Mingel: keine

2. Risiko gering; Anforderungen weitgehend eingehalten; gut; Méngel: geringfligig

3.  Risikostufe mittel; Anforderungen iiberwiegend eingehalten; zufrieden steflend; Mingel: mit-
telgradig

4, Risiko hoch; Anforderungen teilweise eingehalten; ausreichend; Méngel: noch tolerierbar

5. Risiko sehr hoch; Anforderungen nichi eiﬁgeha]ten; nicht ausreichend; Méngel: nicht tolerier-

bar
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